SANTO
TOMAS

EDUCACION SUPERIOR

Lunes 22 de Mayo de 2017, Auditorio sede

09:00-09:30 Inscripcion

09:30-10:30 ‘Importancia Del Pisco En El Valle Del Limari Como Fuente de Desarrollo”

Expositor Vivian Mosnaim
Temas a tratar:

*  Historia

*  Denominacién de origen

»  Elaboracién

»  Diferencia con la elaboracién del Pisco entre Chile y Pert
«  Situacion actual de la industria

*  Vision actual e importancia en el Valle del Limari

10:30-11:00 Café

11:00-12:00 “Técnicas Basicas y la nueva Mirada de la Mixologia y cocteleria”

Expositor Jimmy Pacheco

Temas a tratar:
»  Técnicas basicas de bar y mediciones
»  Utensilios y cristaleria

»  Tendencias cocteleria moderna
*  Importancia Trabajo en equipo en bares

12:00-13:00 “Técnicas aplicadas de la Mixologia y cocteleria moderna”
Expositor Francisco Abrilot.

Temas a tratar

e Presentar el flair (videos de exponentes nacionales e internacionales)

e Taller practico y teérico de la importancia de los sirups y su elaboracion.
o Taller tedrico y practico de elaboracién de macerados con pisco

e Transparente

e Presentacion del coctel ganador del 2do torneo Enjoy Mixology
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